CAIDAS

MANTENER EL SUELO LIMPIO, SECO Y LAS CAMARAS
FRIGORIFICAS ORDENADAS EVITARA QUE TENGAMOS
RESBALONES Y CAIDAS.
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CORTES

CUANDO VAYAS A CORTAR UTILIZA CUCHILLOS
LIMPIOS Y BIEN AFILADOS, COGE CON FUERZA
EL MANGO Y HAZLO EN SUPERFICIES
ANTIDESLIZANTES COMO TABLAS DE CORTE.
CUANDO VAYAS A UTILIZAR CUCHILLOS
CARNICEROS Y MAQUINA CORTADORA USA EL
GUANTE DE MALLA.
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PREVENCION

EXISTE EL DERECHO Y EL DEBER DE ESTAR
INFORMADO Y APLICAR LA NORMATIVA EN
PREVENCION DE RIESGOS LABORALES.
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